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CARTA DE VINOS

CAVA
DELABOR suavEe

VINO TINTO

AZPILICUENTA 3/8, La Rioja Clasico 10,50 €
MALA VIDA D.O. Valencia SECO (Facil y juvenil) 15,50 €
CALABUIG, D.0O.Valencia. SECO 15,00 €
VIVIDOR BOBAL D.O. Utiel -Requena SECO (Fresco y divertido) 15,90 €
BILOGIA 12 meses, D.O. Valencia SECO (Amable y goloso) 18,50 €
VIEJO MUNDO ROBLE, D.O. Ribera del Duero. SECO (Finoy frutal) 16,00 €
NAXUS JOVEN D.O. Ribera del Duero SUAVE 15,50 €
MEDRANO IRAZU CRIANZA, D.O. La rioja. TEMPRANILLO (Elegante) 15,90 €
VIVANCO CRIANZA, D.O. La Rioja. SECO (Potente intenso) 19,00 €
VINO BLANCO

SANZ CLASICO 3/8, D.O. Rueda. SECO, AROMATICO 10,50 €
CALABUIG MACABEOQ, D.O. Valencia. SECO 13,50 €
MALA VIDA, D.O. Valencia. AFRUTADO 15,50 €
MARINA ALTA, D.O. Alicante. MUY AFRUTADO, SECO 15,90 €
OROYA SUSHI WINE, D.O. Castilla la Mancha. LIGERO, AFRUTADO 15,80 €
BARBADILLO, D.O. Céadiz. SECO, LIGERO 15,90 €
NAXUS VERDEJO D.O. Ribera del Duero SECO Y FRESCO 16,50 €

PERAMOR VERDEJO D.O. Ribera del Duero SECO (Ligero y aromitico) 14,80 €
MARTIN CODAX, D.O. Rias Baixas. SECO (Ligero y aromitico) 19,50 €
PIONERO ALBARINO. Rias Baixas. SECO (Fresco y aromatico) 16,90 €

VINO ROSADO
SIERRA SALINAS BOBAL. Utiel-Requena,Valencia. FRESCO INTENSO 13,50 €

LAMBRUSCO, D.O. Italia. ESPUMOSO, SEMI SECO 12,90 €
MATEUS ROSE, Portugal. ESPUMOSO, SEMI SECO 13,50 €
PENASCAL, D.O. Valladolid. MUY AFRUTADO 14,50 €
VINO POR COPAS

Copa de blanco o rosado 3,50 €
Copa de tinto 3,60 €
BEBIDAS Y REFRESCOS

Agua con o sin gas PAGSIE
Refresco (350ml) 2,95 €
Cerveza nacional 2,75 €
Heineken 3,15 €
Cerveza japonesa Sapporo 3,60 €
Jarra Sake 6,00 €

Consumo minimo 1 Bebida por persona, no incluida en el meni.

MENU DEL DIA

(MEDIODIA DE LUNES A VIERNES)
Primer plato

Alga Vakame

Ensalada de pepino
Ensalada Japones
Empanadilla de Japon (2 und)
Sopa miso

Takoyaki (2 und)

Rollo marisco (2 und)
Mini rollo (2 und)

Mini rollo vegetal (2 und)
Sushi de salmoén (2 und)
Sushi de pulpo (2 und)

Segundo plato

Arroz de la casa
Arroz con pato
Fideos japoneses
Tallarines Udon
Pollo curry japonés
Gyudon

Tercer plato

Tira de pollo con salsa teriyaki

Pollo con sésamo 1

Pato laqueado
IVA INCLUIDO

Langostino salteado
Entrecot a la plancha
Incluye 1 Bebida por persona

Salmon a la plancha

Sushi variado

Maki especial de salmén
y aguacate

Sashimi de salmén

Niguiri especial

Maki de aguacate y gambas

Maki tempurizado

California Maki

Maki de queso rebozado

Maki langostinos con
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ALERGENOS

Postre o Café o Té

(Cerveza Nacional, agua o refresco)

@@

SOJA PESCADO CEREALES ' pogTaza
CON GLUTEN

SULFITOS CACAHUETES FRUTOS  MOLUSCOS
SECOS

APIO  CRUSTACEOS SESAMO HUEVOS

® C

MANGO LACTEOS ALTRAMUZ

Helado

(chocolate, vainilla, limon, turron,
frambuesa, stracciatella, mango,
€0co, macha, fresas)

Fruta del tiempo

Flan

LA MEJOR OPCION
ES LA MAS ADECUADA

A LA CARTA LIBRE

-SIN GLUTAMATO MONOQSODICO-

>z

17,80€
11,50€

Menu A (Mediodia de Lunes a Viernes)
NiflOS (menores de 9 anos)

Menu B (Noche, fin de semana y festivo) 22,80€

Ninos (menores de 9 afos) | 3,50€

Menu C (Noche, fin de semana y festivo) 25,80€
14,80€

Ninos (menores de 9 aiios)

Si Usted es alérgico a algan alimento
indiquenoslo antes de consumir.

Incluido postre o café. Tatami +3 €/persona

I'VA incluido



‘Deseamos que disfruten de nuestra comida! 3¢40. Rollo de salmon  40A. Sashimi especial :-::37A. Uramaki de salmén
SUSHI | y aguacate ww y aguacate flambeado

1. Sushi variado 2. Maki de queso 3. Sushi de salmén 28. TakoYaki 29. Empanadillas  30. Mini rollos japoneses
japonesas - N
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4,70€ 6,45€ DY
37B. Uramaki de salmon  39B. Niguiri salmon 57. California Maki
aguacate y queso con gueso

7 ry g

4,95€

4,50€ 5,20€

R— . 4. Maki de, salmon 5. Maki de aguacate
3B.Niguiri salmon flambeado g y . w
calabaza 31. Patas de calamar  32. Pollo con sesamo 33. Pato laqueado
5 "‘@ rebozado oy = 1 =25, 25€
< . - 3¢ 59A. Niguiri variado - 62. Maki de aguacate y
flamheado Q langostinos con salmon
4,20€ DN - )
s 5¢7. Sashimi salmon 8. Maki salmon, aguacate 3,85€ 4,30€ : \
T~ | especlal : 34. Tempura 35. Pechuga de pollo  35B. Langostlnos fritos 12,60€ 7,95€ @

@ 3+62.A Maki Amaebi con-salman
y aguacate (@)

9. Kyoto sushi 10. Maki de salmén 11. Maki de pollo 3,95€ .

a - e o 6,156 <©
Q®
PL ANCHA 26A. Tallarines-Udon 30&3&3 veNgetﬁts 30B. Rollo d marisco

12. Maki de queso y  14. Maki de aguacate  14A. Maki de langostlnos % 4. Entrecotte 42. Atin Lb, Sepla
aguacate y gamba con queso y salmon e -
: N e : D@ SRSSEC) O (‘) - 3,85€
- C @ oS3 ee S 5,40€ PLANCHA
5<% 45, Gambon 46. Salmon L i 3+ 50A. Navajas 51 Rollo de ternera
CO CINA — 53 z:
16. Ensalada de pepino  16A. Ensalada japonesa 16B. Alga vakame s (L) . \ e
S ‘ 305 & 5506 @ 420 - 4,50€ 4,506 4,60€
52. Pinchos de pollo 55. Pincho de setas )52 pacio e gamg MENU B
40" W0 U e ey W 2w
18. Sopa mi 20. Arroz de | 21.A t -
- I_so _— g o d © © “430¢ © IVA Incluido
e & 3 © 4,05€ 3,40€ 3 37. Uramaki % B6.Vieiras  334A. Langostinos somen
— MENU A 4 ViJ - ;
2,50€ 180 :
22. Gyudon 23. Pollo curry 24, Pollo Terlyakl 1 s
)‘estllo japonés e IVA Incluido 8,25€ 5,30€

3¢ 18B. Niguiri flor de -+ 57A. California Maki anguila ==

4,506

SUSHI ﬁ%mn ,

38A. Maki de queso
rebozado

38. Maki tempurizado 39. Niguiri especial

MENU C

Los platos marcados =se pueden pedir una vez'y

AL AL

¢ < dos veces por persona. IVA Incluido

Consumo minimo una hebida por persona, no incluida2 5'80

Estamos encantados de servirles todo lo que deseen comer, pero es una lastima tirar comida. Por favor, pidan con responsabilidad.
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